
22 ❦ VINO

Ocenjivali smo

Zlatni italijanski rizling - 2010
Stono suvo belo vino iz Sremsko-
karlovačkog vinogorja. Proizvodi, 
neguje i puni VINUM d.o.o. Novi 
Sad, podrum Sremski 
Karlovci.

Alk. 12,7% v/v
Vino svetložute boje, 
bistro. Miris čist, kom-
pleksan, višeslojan sa 
tonovima ogrozda ali 
još uvek zatvoren. U 
prvoj impresiji ukusa 
deluje voćno i suvo. 
Kasnije, nedostaje 
mu malo voćne sla-
sti i ekstrakta da 
uspostavi ravnote-
žu sa kiselinama 
kako bi ga činilo 
punijim. Umerena 
postojanost 
arome.
Odl. 2-3 god.  
T-10-12 °C   
Ocena 85,00 
poena   

Rizling rajnski - 2010
Kvalitetno polusuvo belo vino sa 
kontrolisanim poreklom iz Šumadije. 
Proizvodi, neguje i puni Mali podrum 
Radovanović-Krnjevo.

Alk.11,8 % v/v
Vino svetložute boje, 
bistro. Miris voćni sa 
dominacijom zelenih 
jabuka. Na ukusu umere-
no puno, voćno,  sa 
slatkastim tonovima. 
U teksturi glatko i 
veoma solidne posto-
janosti arome. Ima 
dobar potencijal za 
sazrevanje i vreme-
nom će se slast u 
vinu i kiseline još 
bolje sljubiti.
Odl. 2-3 god. 
T-10-12 °C   
Ocena 85,00 poena  

Najbolje ocenjena vina 

Legenda:
Izraženo u medaljama: 
	75-79, 99	 Bronzana
	80-84, 99	 Srebrna
	85-89, 99	 Zlatna 
	 90 - 100	 Velika zlatna

u 2011 
godini
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Sovinjon - 2010
Stono suvo belo vino iz Šumadije. 
Proizvodi, neguje i puni Mali podrum 
Radovanović-Krnjevo.

Alk.13 % v/v
Vino svetložute boje, 
bistro. Miris sortni, 
diskretan ali jasan. 
Najviše asocira na 
greipfrut sa izvesnim 
bonbonskim tonovi-
ma. Na ukusu puno 
i zaokruženo. U 
završnici ukusa 
oseća se blaga suvo-
ća u ustima. 
Odl. 2-3 god.  
T-10-12 °C		

Ocena 85,5 poena

Hercegovačka žilavka Vukoje - 2009
Vrhunsko suvo belo vino sa Carevih 
vinograda kod Trebinja. Proizvodi, 
neguje i puni  Vinarija Vukoje d.o.o 
Trebinje.
Alk. 13% v/v
Vino slamastožute 
boje, bistro. Miris 
čist, sazreo, veoma 
složen i najviše aso-
cira na kompot od 
voća sa belim 
mesom. Ukus, čist, 
svež voćni, harmoni-
čan sa dugim traja-
njem. Odlična posto-
janost arome.
Odl. 3-4 god.
T-10-12 °C
Ocena 88,5 poena    

Chardonnay - 2011
Stono suvo belo vino iz Fruške Gore. 
Proizvodi, neguje i puni Vinarija 
Kovačević - Irig.

Alk.13,5 % v/v
Vino svetložite boje 
sa zelenkastim odsja-
jem, bistro. Miris, 
svež voćni sa elemen-
tima prezrele banane 
i dinje. Na ukusu 
puno sa voćnom sla-
šću, zaokruženo. U 
završnici ukusa u 
ustima ostaje blag 
osećaj suvoće 
zbog alkoholne 
jačine. Olična 
postojanost 
arome.
Odl. 2-3 god.	
T-10-11 °C	
Ocena 86,5 
poena  

Chardonnay - selekcija - 2010
Vrhunsko suvo belo vino iz Šumadije. 
Proizvodi, neguje i puni Mali podrum 
Radovanović-Krnjevo.

Alk.13 % v/v
Vino slamastožute 
boje, bistro. Miris 
kompleksan, voćni 
isprepletan miri-
som hrastovine, 
barika i kokosovog 
oraha. Ukus pun, 
prožet vanilinskim 
tonovima i sve 
dobro izbalansira-
no. Kiseline daju 
sočnost i nerv vinu. 
Postojanost arome 
odlična.
Odl. 3-4 god.	     
T-10-12 °C	
Ocena 86,7 poena   

Chardonnay -2010
Stono suvo belo vino iz sela 
Potrkanje kod Knjaževca. Proizvodi, 
neguje i puni Vinarija Jović-
Knjaževac.
Alk. 12,5 % v/v
Vino svetle žutozelene 
boje, bistro. Miris 
veoma složen, čist, 
dopadljiv, sa voćnim 
karakterom. Ukus 
pun, zaokružen sa 
lepom svežinom i 
umerenom 
postojanošću 
arome. U drugoj 
inpresiji kiseline se 
malo odvajaju od 
mirisnog dela i 
nešto duže traju.
Odležavanje:2-3 g.   
T 10-12 °C    
Ocena 85,10 poen

Chardonnay-2010
Stono suvo mlado belo vino iz 
krnjevačkog vinogorja. Proizvodi, 
neguje i puni Mali podrum 
Radovanović-
Krnjevo.
Alk. 12,9 % v/v
Vino slamaste do 
zlatnožute boje, bis-
tro. Miris sortni, 
voćni koji asocira na 
krušku ali i na 
bananu. Na ukusu 
lepa voćna slast. U 
završnici ukusa 
oseća se blaga  
suvoća na  nepcu. 
Dobra postojanost 
arome.
Odležavanje: 2-3 g.    
T 10-12 °C     
Ocena 86,20 poena



24 ❦ VINO

Rizling rajnski – 2010
 Suvo stono belo vino prizvedeno od 
grožđa iz krnjevačkog vinogorja.
Proizvodi neguje i puni Mali podrum 
Radovanović-Krnjevo.
Alk.12,5 % v/v  
Vino svetle žutozelene 
boje, bistro, čistog sort-
nog mirisa sa voćnim 
karakterom koji asocira 
na jabuku ali i sa  
tonovima vinove loze 
u cvatu.  Ukus, gla-
dak, svež lepo 
uravnotežen sa jed-
nom dozom dis-
kretne prijatne 
voćne slasti koja 
vinu daje punoću i 
zaokruženost 
ukusa. Dobra pos-
tojanost arome.
Odležavanje: 2-3 g.  
T 10-12 °C   
Ocena 87,00 poena

Mirna Bačka – 2010
Stono suvo belo vino-cuvée tipa char-
donnay. Proizvodi, neguje i puni pod-
rum Vindulo Temerin.
Alk. 13,0% v/v
Vino lepe žutozelene 
boje, bistro, blagog 
muskatnog mirisa. 
Na ukusu umereno 
puno, glatko, sveže, i 
lepo izbalansirano. 
Karakteriše ga i 
dobra postojanost 
arome.
Odležavanje: 2-3 g.   
T 12-13 °C    
Ocena 85,10 poena.

Chardonnay Panta rei – 2009
Stono suvo belo vino iz trsteničkog 
vinogorja.Proizvodi, neguje i puni 
Podrum Stemina-
Trstenik.
Alk.12,8 % v/v
Vino lepe žutozelene 
boje, bistro. Miris 
voćni, čist, komple-
ksan. Na ukusu 
veoma živo, puno, 
topivo sa dozom pri-
jatne diskretne slasti, 
dobro izbalansirano. 
U završetku ukusa 
boseća se blaga 
gorčina. Dobra pos-
tojanost arome.
Odležavanje: 2-3 g.   
T 10-12 °C    
Ocena86,00 poena

Menuet – 2008
Stono suvo belo vino proizvedeno od 
grožđa iz sopstvenog vinograda od 
sorte chardonnay.
Proizvodi, neguje i 
puni Vinarija Vrbica-
Aranđelovac.
Alk. 13,8 % v/v
Vino svetle žutozelene 
boje, bistro. Miris 
umereno jak ali 
čist. Na ukusu ele-
gantno, glatko. U 
završnici ukusa 
alkoholna jačina 
izaziva izvesnu 
suvoću u ustima.
Odležavanje:2-3 g.   
T  10-11 °C     
Ocena 86,20 
poena.

Misija barrique – 2009
 spravljeno od sorte grožđa chardon-
nay. Proizvodi, neguje i puni Podrum 
Janko-Smederevo.
Alk.13,8 % v/v
Vino svetlo žute boje 
sa zelenkastim 
odsjajem, bistro, gusto 
uljasto. Miris čist sa 
elementima barika koji 
mu daje komple-
ksnost. Na ukusu 
puno, glatko, 
zaokruženo sa 
lepom voćnom 
slašću i vanilinskim 
tonovima iz hrasto-
vine. Dobra posto-
janost arome.
Odležavanje: 3-4 g.   
T 10-12 °C    
Ocena 87,60 
poena.

Sauvignon blanc – 2009
Suvo belo vino sa kontrolisanim porek-
lom i kvalitetom proizvedeno od grožđa 
iz oplenačkog vinogorja. 
Proizvodi, neguje i puni 
Zadužbina Kralja Petra I 
Karađorđevića -Kraljevska 
vinarija na Oplencu.
Alk.14,5 % v/v
Vino lepe žute boje  sa 
nijansom sive, bistro. 
Miris dopadljiv koji 
podseća na zrelo voće i 
kompot od voća sa 
belim mesom. Na 
ukusu puno, snažno 
sa dobrom 
postojanošću arome 
ali se zbog alkohol-
ne jačine oseća izve-
sna suvoća u grlu.
Odležavanje: 2-3 g.      
T 10-11 °C       
Ocena 87,00 poena



Sauvignon blanc – 2010
Stono suvo belo vino proizvedeno od 
85 % grožđa sauvignon 
blanc i 15% semilliona. 
Proizvodi, neguje i puni 
Vinum d.o.o. Novi Sad 
podrum Sremski 
Karlovci.
Alk.13 % v/v
Vino lepe žutozelene 
boje, bistro. Miris oso-
ben i koji asocira na 
limetu. Ukus gladak, 
pun lepo 
uravnotežen sa 
dobrom 
postojanošću 
arome. 
Odležavanje: 2-3 g.     
T 10-11 °C     
Ocena 86,2 poena.

Sauvignon blanc -2010
Stono suvo belo vino spravljeno od 
istoimene sorte grožđa iz 
krnjevačkog vinogorja. 
Proizvedeno,  negovano i 
punjeno u Malom podru-
mu Radovanović-
Krnjevo.
Alk.13,2 % v/v
Vino svtle žute boje, 
bistro. Složenog 
sortnog mirisa koji 
u početku podseća 
na zovu zatim na 
pešn frut. Na 
ukusu puno sa dis-
kretnom  voćnom 
slašću, glatko i 
lepom 
postojanošću 
arome.
Odležavanje: 1-2 g. 
T 10-12 °C     
Ocena 86,30 poena

Sauvignon – 2009
Stono suvo belo vino iz 
fruškogorskog vinogorja. Proizvodi, 
neguje i puni Vinarija Kovačević-Irig.
Alk. 13 % v/v
Vino lepe slamasto 
žute boje, bistro. 
Miris čist, diskretan 
sortni. Ukus pun, gla-
dak sa lepim kiselina-
ma koje mu daju 
pitkost i svežinu. 
Umerena posto-
janost arome.
Odležavanje: 2-3 g.     
T  10-12 °C      
Ocena 87,00 
poena.

Pinot as – 2010
Stono suvo belo vino spravljeno od četiri 
sorte grožđa iz porodice pinoa. Pinot gris, 
pinot blanc, pinot noir i chardonnay.
Proizvedeno,  negovano i 
punjeno u Malom podru-
mu Radovanović-Krnjevo.
Alk.13,2 % v/v
Vino žute boje sa sivkastim 
odsjajem, bistro. Miris snažan, 
dubok, burgonjskog tipa, 
veoma razuđen i elegan-
tan. Vino nosi snažan 
pečat podnjeblja (teroar) 
i još se u njemu oseća 
primaran miris koji 
potiče iz grožđa.  Ukus 
pun lepo uravnotežen, 
topiv, sa voćnim karak-
terom. U ustima dugo 
traje kao u jesen sunce 
na zalasku.  Dobra pos-
tojanost arome.
Odležavanje: 2-3 g.   
T 10-12 °C     
Ocena 91,00 poen.

Rose Minna – 2010
 Stono suvo rose vino iz trsteničkog 
vinogorja. Proizvodi, neguje i puni 
Vinarija Stemina d.o.o. 
-Trstenik.
Alk. 13,5 % v/v
 Vino karakteristične 
roze boje, bistro. Miris 
kompleksan kod koga 
se otkrivaju elementi 
kupine i drugog sit-
nog crvenog voća. 
Ukus pun, topiv 
sa lepim 
završetkom.  
Dobra postojanost 
arome.
Odležavanje: 1 -2 g.     
T – 10-11 °C       
Ocena 85,3 poena.

Vranac potrkanjski – 2008
Stono suvo crveno vino iz sela 
Potrkanje kod Knjaževca.Proizvodi, 
neguje i puni Saša Jović 
pr Vinarija Jović-
Knjaževac.
Alk. 13,0 % v/v
Vino zatvorene crvene 
boje, bistro. Miris voćni 
koji više asocira na 
džem od sitnog 
crvenog voća sa 
tonovima barika. 
Na ukusu spoznaje 
se i prijatan vanilin-
ski ton koji dolazi iz 
hrastovine ali i izve-
sna oporost koja 
nije još dovoljno 
ukonponovana u 
telo vina. Vino je 
umereno puno sa 
srednjom 
postojanošću arome. 
Odležavanje: 3 -4 g.   
T 16 – 18 °C   
Ocena 85,20 poena.

VINO ❦ 25  
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Suveren – 2008
Suvo crveno stono vino spravljeno od grožđa 
cabernet sauvignon iz vinograda Zadužbine 
Kralja Petra I Karađorđevića na Oplenci.
Proizvodi, neguje i puni 
Kraljevska vinarija na Oplencu.
Alk.13,3 % v/v
Vino jako zatvorene crvene boje 
koje su još uvek žive, bistro. U 
čaši umereno do teško pokretljivo. 
Miris intenzivan, kompleksan sa 
voćnim karakterom, mineralnim 
tonovima i veoma diskretnim 
elementima barika. U prvoj 
impresiji ukusa oseti se pri-
jatna voćnost zatim sledi 
diskretna slast i lepa tanins-
ka struktura.  Tanini su 
nešto naglašeniji ali su zreli 
i sočni. Mirisni i ukusni ele-
menti traju od početka 
spoznaje ukusa sve do 
kraja istim intezitetom. 
Dobra postojanost arome.
Odležavsanje:4- 6 g.    
T 16 -18 °C   
Ocena 90,60 
poena.

Aurelius – 2009
Stono suvo crveno vino dobijeno 
odležavanjem kupaže vina cabernet sau-
vignon i merlot u barrique buradima. 
Proizvodi, neguje i puni 
Vinarija Kovačević-Irig
Alk.13,0% v/v
Vino zatvorene crvene 
boje, bistro. Miris 
džemast, izgrađen, razvi-
jen sa lepom patinom i 
tonovima barika. Na 
prvom ukusu delu-
je lako i malo sla-
dunjavo. U 
završnici ukusa se 
donekle raslojava i 
kao da mu 
nedostaje punoća 
koja bi čvrsto 
držala sve elemente 
ukusa.  Dobra pos-
tojanost arome.
Odležavsanje:3-4 g.    
T 16 -18 °C   
Ocena 87,00 
poena.

Zavet barrique -2008
Stono suvo crveno vino spravljeno 
kupažom kabernea i merloa. 
Proizvodi, neguje i puni S.R. Janko-
Smederevo.
Alk.13,5 % v/v
Stono suvo crveno 
vino zatvorene crvene 
boje, bistro. Miris 
složen koji asocira na 
sitno crveno voće, 
ribizlu, kupinu i sl.. 
Ukus je pun, 
zaokružen ali 
kratko traje i pom-
alo je sladunjav. U 
završnici u ukus-
noj impresiji ostaju 
samo tanini i kise-
line bez mirisnih 
elemenata.
Odležavsanje:3-4 g.    
T 16 -18 °C   
Ocena 86,00 
poena.

Orašac barrique – 2008
Stono suvo crveno vino iz venčačkog 
vinogorja. Proizvodi, neguje i puni 
vinarija Vrbica – 
Aranđelovac.
Alk. 13,2 % v/v
Vino zatvorene crvene 
boje, bistro. Miris dis-
kretno voćni sa elemen-
tima barika. Na ukusu 
umereno pun sa pre-
poznatljivim tanini-
ma. U ukusnom 
delu nedovoljno 
izražena voćnost 
koja bi zaokružila 
ukus ovog vina.
Odležavsanje:3-4 g.    
T 16 -18 °C   
Ocena 85,60 poena.

Kremen-Cabernet sauvignon – 2008
Stono suvo crveno vino iz negotin-
skog vinogorja. Proizvodi neguje i 
puni szpmr Matalj vinarija- Negotin.
Alk. 12,5 % v/v
Vino zatvorene crvene 
boje, bistro. Miris 
veoma složenog 
voćnog karaktera, 
džemasto sa lepim 
tonovima hrastovine. 
Ukus umereno pun 
sa nešto 
naglašenijim 
kiselinama i 
taninima koje 
ostavljaju suv 
ukus u ustima. 
Dobra postojanost 
arome.
Odležavsanje:3-4 g.    
T 16 -18 °C   
Ocena 85,00 
poena.

Crveni zapis barrique – 2008
Stono suvo crveno vino spravljeno od 
sorte grožđa merlot. Proizvodi, neguje 
i puni S.R. Janko- Smederevo.
Alk.14,0% v/v
Vino zatvorene crvene 
boje, bistro. Miris 
kompleksan sa lepim 
tonovima hrastovine. 
Ukus pun sa dozom 
diskretne voćne slasti 
ali i blagom 
prolaznom 
gorčinom u 
zavšnici ukusa. 
Umerena posto-
janost arome.
Odležavsanje:3-4 g.    
T 16 -18 °C   
Ocena 85,60 
poena.



VINO ❦ 27  

Aurelius - 2006
Stono suvo crveno vino proizvodi, 
neguje i puni  vinarija Kovačević - Irig.

Alk. 13% v/v
Vino zatvoren-
ocrvene boje sa 
granatnim tonovima 
tipičnim za odležala 
vina, bistro. Miris 
veoma složen koji je 
već evoluirao u 
buke, sa džemastim, 
začinskim i  vanilin-
skim tonovima. 
Osećaju se i  tonovi 
plemenitog barika i 
paklice cigara. Ukus 
harmoničan, umer-
eno pun, blago slat-
kast sa lepim i 
ukrćenim taninima. 
Dobra postojanost 
arome.
Odl. 2-3 god.
T-16-18 °C
 Ocena 87 poena

Vranac  Vukoje rezerva  - 2006
Vrhunsko suvo crveno vino iz 
Hercegovine. Proizvodi, neguje i puni 
Vukoje d.o.o-Trebinje.

Alk. 13 % v/v
Vino zatvoreno crve-
ne boje sa diskretnim 
granatnim tonovima, 
bistro. Miris razvijen, 
kompleksan, koji je 
evoluirao u buke, sa 
tonovima plemenitog 
barika. Ukus pun, 
voćno džemast, dobro 
uravnotežen sa lepom 
završnicom. U ustima 
u inpresiji ukusa od 
početka do kraja vino 
je bez raslojavanja.  
Dobra postojanost 
arome.
Odl. 3 -4 god.
T-16-18 °C
 Ocena 88,5 poena

Ten barrels syrah - 2008
Kvalitetno suvo crveno vino sa geo-
grafskom poreklom. Proizvodi, neguje 
i puni Chateau Kamnik- Skopje.

Alk. 14,2 % v/v
Vino zatvoreno 
crvene boje, bistro. 
Miris složen, dis-
kretno voćni sa ele-
mentima plemeni-
tog barika i kutije 
cigara. Prisutni su 
još vanilinski i 
začinski tonovi na 
biber i karanfilić. 
Ukus pun, lepo 
uravnotežen. Vino 
sa prijatnim voć-
nim kiselinama i 
oporošću koja je 
usklađena sa telom 
vina. Odlična 
postojanost arome.
Odl. 4-5 god.
 T-16-18 °C
Ocena 89,2 poena

Vranac procorde - 2008
Vrhunsko suvo crveno vino sa kon-
trolisanim poreklom i kvalitetom. 
Proizvodi neguje i puni 13 jul 
Plantaže ad-Podgori-
ca.

Alk.13,5 % v/v
Vino zatvorenocrve-
ne boje, bistro. 
Miris čist, asocira 
na sitno crveno 
voće. Ukus pun, 
skladan, dobro urav-
notežen i sa dobrom 
postojanošću 
arome.
Odl. 4-5 god. 
T-16-18 °C 
 Ocena 88,5 poena   

Cabernet sauvignon reserve  - 2008
Stono suvo crveno vino iz Šumadije.
Proizvodi, neguje i puni Mali podrum 
Radovanović-Krnjevo.

Alk.13,5 % v/v
Vino zatvorenocrve-
ne boje, bistro. Miris 
kompleksan koji je 
već evoluirao u 
buke, sa elementima 
plemenitog barika. 
Ukus sa džemastim 
tonovima sitnog 
crvenog voća i ukr-
ćenim taninima. 
Slatkasti tonovi daju 
punoću i ravnotežu 
ukusa. Lepo razvije-
no vino.
Odl. 3-4 god. 
T-16-18 °C  
Ocena 87 poena

Tarpoš - 2009
Stono suvo crveno vino iz venčačkog 
vinogorja. Proizvodi, neguje i puni 
vinarija Vrbica- Aranđelovac

Alk. 14,2 v/v
Vino zatvorenocrve-
ne boje, bistro. 
Dominira miris kom-
pota od sitnog crve-
nog voća, sa elemen-
tima džemastog. 
Ukus je pun sa 
lepom voćnom sla-
šću i prijatnom kise-
lošću. Vino sa ner-
vom, lepo uravnote-
ženo. Postojanost 
arome dobra.
Odl. 3-4 god.
 T-16-18 °C 
Ocena 86,5 poena       


