Oceniivali smo

Y

u
Vodi¢ kroz vinsk: lavirint

da se lakse snadu u $irokoj ponudi

vina u nasim prodavnicama, ¢aso-
pis Vino i ovaj put, vodi svoje Citaoce
kroz pravi vinski lavirint, probajudi i
ocenjujudi vina iz prometa. Nacin pri-
bavljanja uzoraka i rad komisije koja
ocenjuje vina je ostao isti. Uzorci koji
se ocenjuju su originalno flasirani i
uzeti, za ovaj broj Casopisa, direktno
od proizvodaca. Da bi se postigla puna
objektivnost za vreme ocenjivanja,
komisiji nisu dostupni podaci o vrsti
vina i imenu proizvodaca. Originalna
flasa vina iz koje se sipa ocenjivaima,

24 &€ VINO

U zelji da pomogne svojim citaocima

nalazi se u neprovidnoj vredici. Vina su
ocenjivana od 0-100 poena i uz svako
je dat kratak komentar o utisku koje je
vino ostavilo na komisiju. Pored same
ocene vina procenjuje se koliko takvo
vino moze jo§ da odlezi i u podrumu a
da pri tom ne promeni bitno svoje
karakteristike, ili da ih eventualno
poboljsa. Navedeni su i podaci o tem-
peraturi koja je najbolja za konzumira-
nje tog vina kao i cena po kojoj se
moze kupiti kod proizvodaca. Za ovu
priliku ocenjivali smo 19 belih 3 rozea
i 13 crvenih i 1 bermet. U komisiji su
bili prof. dr Slobodan Jovié, prof. dr

Ninoslav Nikicevi¢, doc. dr Aleksandar
Petrovi¢, Miroslav Radoj¢in predsed-
nik udruzZenja somelijea Srbije i Nikola
Jancié¢ glavni urednik casopisa VINO.

Izrazeno u medaljama:
75-79, 99Bronzana
80-84, 99Srebrna
85-89, 99Zlatna

90 - 100Velika zlatna



Sevdah-2011

Stono suvo belo vino proizvedeno spojem
vekovne tradicije Srba iz Dalmacije i
bogatstva juzne Srbije. Proizvodi neguje

i puni podrum vina Aleksic-

Vranje.

Vino svetlo-zute boje,
bistro. Miris diskretan,
jednostran, vinski. Ukus
umereno pun. Kiseline
naglasenije koje vinu
daju ostrinu. U zavrs-
nici ukusa oseca se
izvesna grubost koja
dolazi od sulfata.
Dobra postojanost
arome.

0dl. 2-3 god.
T10-11°C

Ocena 74,0 Poena
Cena 550,00 din.
Medalja: Nema

Rajnski rizling-2011

Suvo stono belo vino proizvedeno od
grozda sa blagih obronaka Fruske Gore.
Proizvodi neguje i puni Vinarska kuca
Bononija porodice Sijacki-Banostor.

Vino slamasto-zute
boje,bistro.Miris prezrelog
voca i suvog cveca. Ukus
umereno pun koji pod-
seca na kompot od voca
sa belim mesom. Doza
slasti ¢ini ga topivim ali
ostrina kiselina i izvesna
suvoca kvare utisak o
vinu.

0dl. 2-3 god.

T10-11°C

Ocena 80,0 Poena

Cena 450,00 din.
Medalja: Srebrna

Rizling ltalijonski-2011

Suvo stono belo vino proizvedeno od groz-
da gajenog na blagim obroncima Fruske
Gore. Proizvodi neguje i puni Vinarska
kuca Bononija porodice Sijacki-Banostor.

Vino svetlo-zute boje,
bistro. Miris kompleksan,
razvijen, zreo, cvetno-vo¢-
nog karaktera. Ukus pun i
socan sa lepim kiselinama
koje vinu daju “nerv”.
Dobra postojanost
arome.

0dl. 2-3 god.

T10-11°C

Ocena 82,0 Poena

Cena 400,00 din.

Medalja: Srebrna

S

Rajnski rizling-2012

Mlado suvo belo stono vino iz Iriga na
Fruskoj Gori. Proizvodi neguje i puni
Vinarija Kovacevic-Irig

Vino svetlo-zutozelenka-
ste boje, bistro. Miris
intenzivan, sortni vo¢-
nog karaktera sa tono-
vima zeljastog. Ukus
umereno pun, slatkast.
Zavrs$nicu ukusa remeti
blaga gorcina. Dobra
postojanost arome.
0dl. 1-2 god.
T10-11°C

Ocena 83,0 Poena
Cena 550,00 din.
Medalja: Srebrna

Rizling Rajnski-2011

Stono suvo belo vino iz negotinskog vi-
nogorja. Proizvodi neguje i puni Podrum
Dajic-Negotin.

Vino svetlo-zute boje, bi-
stro. Miris vina na neki

nacin je prebrzo sazreo i

sada asocijacira na suvo

cvece 1 jasnim tonovima

na kerozin. Ukus pun sa

nervnim kiselinama i

dobrom postojanoséu ‘
arome. U zavrsnici 3

ukusa oseca se mala

grubost od sulfata

koji donekle kvare

opsti utisak o vinu.

0dl. 2-3 god. '
T10-11°C

Ocena 80,0 Poena

Cena 550,00 din.

Medalja: Srebrna

Bonaca-2011

Polusuvo belo stono vino spravljeno od
grozda sardone. Proizvodi neguje i puni
Podrum vina Aleksic-Vranje.

Vino svetlo-zute boje, bi-
stro. Miris voéni srednjeg
intenziteta. Ukus, slatkast
sa naglasenom alkohol-
nom jac¢inom koja u grlu
stvara osecaj suvoce. U
drugoj impresiji ukusa
nakon slasti kiseline
Strée 1 ¢ine vino ne-
harmoni¢nim.

0dl. 2-3 god

T10-11°C

Ocena 78,0 Poena

Cena 850,00 din.
Medalja: Bronzana

A

!

VINO & 25




Chardonnay - 2011

Suvo stono belo vino proizvedeno od groz-
da gajenog na blagim obroncima Fruske
Gore u selu Banostor. Proizvodi neguje i
puni Vinarska kuca Bononija

porodice Sijacki-Banostor.
Vino slamasto-zute boje,
bistro. Miris prezrelog
voca sa naglasenom al-
koholnom jac¢inom. Na
ukusu puno sa tonovi-

ma prezrelog voca u
'

prvoj impresiji ali to
kratko traje, nakon
toga ostaje samo
alkoholna snaga, koja
u grlu stvara osecaj
suvode, i kiseline.
0dl. 2-3 god
T10-11°C

Ocena 78,6 Poena
Cena 450,00 din.
Medalja: Bronzana

Pinot blanc - 2012

Mlado suvo stono belo vino sa Oplenca.
Proizvodi neguje i puni Zaduzbina Kralja
Petra I Karadordevica Kraljevska vinarija-

na na Oplencu-Topola.

Vino svetlo-zute boje, bi-
stro. Miris Cist, asocira na
cvetnu livadu. Ukus pun,
harmonican, dok je alko-
holna jacina dobro uklo-
pljena u telo vina tako
da ne smeta. postojanost
arome odli¢na.

0dl. 3-5 god

T10-11°C

Ocena 88,2 Poena

Cena 660.00 din.
Medalja: Zlatna

26 € VINO

Panta Rei chardonnay- 2012

Mlado suvo stono belo vino iz trstenickog
vinogorja. Proizvodi neguje i puni “Stemi-
na’- Trstenik.

Vino svetlo-zute boje,
bistro. Miris intenzivan,
Cist, sortni, egzotican, voéni
sa tonovima banane.
Ukus, umereno pun,
slatkast sa naglasenom
alkoholnom jacinom.
Srednja postojanost
arome.

0dl. 2-3 god

T10-11°C

Ocena 83,5 Poena
Cena 840,00 din.
Medalja: Srebrna

Omes

G.Traminer-Galot - 2012

Mlado suvo stono belo vino iz Banatskog
Karlovea. Puni Dragan Jovanovic, Pr.
zanat. radnja za proizvodnju vina “Ga-
lot”- Banatski Karlovci.

Vino zlatno-zute boje,
Bistro. Miris sortni, za-
moren, bez svezine. Ukus
umereno pun ali hrapav
i grub kao posledica ne
kvalitetne maceracije. Po-
stojanost arome dobra.
0dl. 1-2 god

T10-11°C

Ocena 78,2 Poena
Cena738,00 din.
Medalja: Bronzana

Chardonnay - 2012

Mlado suvo stono belo vino sa Oplenca.
Proizvodi neguje i puni Zaduzbina Kralja
Petra I Karadordevica Kraljevska vinarija-
na na Oplencu-Topola.

Vino svetlo-zute boje,
bistro. Miris zrelog voca,
uravnotezen donekle ma-
skiran visokom koli¢inom

alkohola. Ukus harmo-
ni¢an, pun, bogat, dok

lepe kiseline smiruju
alkoholnu snagu. Dobra
postojanost arome.

0dl. 3-5 god

T10-11°C

Ocena 88,4 Poena

Cena 660,00 din.
Medalja: Zlatna

Rizling rajnski - 2011

Poluslatko stono belo vino proizvedeno
od grozda iz sopstvenog vinograda sa brda
Golac u selu Krnjevo. Proizvodi neguje i
puni Podrum Radovanovic-Krnjevo.

Vino svetlo-zute boje,
bistro. Miris sortni, diskre-

tan. Na ukusu slatko sa

dobrom ravnotezom slasti

i kiselina ali u trajanju

kratko. Skromna po-

stojanost arome. |
0dl. 1-2 god
T10-11°C

Ocena 83,0 Poena
Cena 750,00 din.
Medalja: Srebrna




Stono suvo belo vino proizvedeno spojem
vekovne tradicije Srba iz Dalmacije i
bogatstva juzne Srbije. Proizvodi neguje i
puni podrum vina Aleksic-Vranje.

Vino svetlo-zute boje, bi-

stro. Miris diskretan sortni.

Na ukusu lako, glatko sa

lepim kiselinama prijatne

svezine ali kratkog trajanja.

Odl. 1-2 god

T10-11°C F

Ocena 80,2 Poena

Cena 450,00 din.

Medalja: Srebrna i
Sovinjon - 2012

Mlado suvo stono vino iz Sumadije. Proi-
zvodi neguje i puni Podrum Radovanovic-

Krnjevo.

AN

Vino svetlo-zute boje,
bistro. Miris srednje jak,
sortni, vocni, podseca na
greipfrut. Ukus pun do-
bro uravnotezen mada
u zavr$nici ukusa fali
malo Zivosti. Na dru-
gom ukusu alkohol
izaziva blagu suvocu

u grlu. Dobra posto-
janost arome.

0Odl. 2-3 god

T 10-11°C

Ocena 86,5 Poena
Cena 800,00 din.
Medalja: Zlatna

Arno - 2011

Stono suvo belo vino proizvedeno spojem
vekovne tradicije Srba iz Dalmacije i
bogatstva juzne Srbije. Proizvodi neguje
i puni podrum vina Aleksic-

Vranje. !

Vino slamasto-zute boje
sa blagom roze nijansom
(pinking), bistro. Miris
voéni koji podseéa na
greipfrut i pasion frut.
Ukus pun, sa dozom
vocne slasti i nagla-
senom alkoholnom
snagom koja izaziva
suvocu u grlu. Dobra
postojanost arome.
Odl. 1-2 god
T10-11°C

Ocena 82,0 Poena
Cena 770,00 din.
Medalja: Srebrna

Sauvignon blanc - 2011

Suvo belo vino sa geografskim poreklom
iz timockog rejona. Proizvodi neguje i
puni Podrum “Daji¢”- Negotin.

.

A

Vino slamasto-zute boje,
bistro. Miris srednjeg
intenziteta, sortni. Ukus
umereno pun uravnote-
Zen ali sa naglasenom
alkoholnom jacinom.
Umerena postojanost
arome.

0Odl. 3-5 god.

T 10-12°C Ocena
80,5 Poena

Cena 600,00 din.
Medalja: Srebrna

Sauvignon blancTerra Lazarica - 2008

Vrhunsko suvo belo vino sa kontrolisanim
poreklom i garantovanim kvalitetom iz
krusevackog podrejona iz temnickog vi-
nogorja. Proizvodi neguje i puni “Rubin”
AD - Krusevac.

K—

Vino svetlo-zute boje,
bistro. Miris diskretan,
sortni ali i malo pre-
stareo. Ukus pun sa
lepo uravnotezenim
kiselinama koje vino
¢ini harmoni¢nim.
Dobra postojanost
arome.

0Odl. 2-3 god

T 10-11°C

Ocena 83,0 Poena
Cena 500,00 din.
Medalja: Srebrna

Sauvignon blanc - 2010

Kvalitetno suvo belo vino iz vencackog
vinogorja. Proizvodi neguje i puni Za-
duzbina Kralja Petra I Karadordevica
Kraljevska vinarijana na
Oplencu-Topola.

Vino slamasto-zute boje,
bistro. Miris razvijen, sor-
tni, asocira na zrelo vode.
Ukus pun, uravnotezen
harmonican. Odli¢na
postojanost arome.
0odl. 3-5 god.

T 10-12°C

Ocena 87,5 Poena
Cena 960,00 din.
Medalja: Zlatna

VINO € 27



Sauvignon blanc selekciia - 2010

Kvalitetno suvo belo vino iz vencackog
vinogorja. Proizvodi neguje i puni Zaduz-
bina Kralja Petra I Karadordevica Kra-
lievska vinarijana na Oplencu-Topola.

Vino zuto zelene boje, bi-
stro. Miris sortni razvijen,
veoma kompleksan. Ukus
mek, sirupast, pun, zaokru-
zen, gladak. Postojanost
arome odlicna.

0odl. 3-5 god.

T 10-12°C

Ocena 90,2 Poena
Cena

Medalja: Velika zlatna

Rose - 2011

Suvo stono roze vino iz Banostora. Proi-
zvodi neguje i puni Vinarska kuca Bono-
nija porodice Sijacki-Banostor.

Vino tipi¢ne roze
boje,bistro. Miris Cist,
naglasen, voéni. Ukus pun
slatkast ali dobro uravno-
tezen. Zavrsetak ukusa
veoma dobar. Dobra po-
stojanost arome.

0odl. 1-2 god.

T 10-12°C

Ocena 85,0 Poena
Cena 450,00 din.
Medalja: Zlatna

28 € VINO

Galot Rosse - 2012

Stono suvo sortno roze vino spravljeno
od grozda pinot noir. Puni Dragan Jova-
novic, Pr. zanat. radnja za proizvodnju
vina “Galot”- Banatski Karlovci.
kuvano voce i deluje dosta

umorno za ovaj tip vina.

Na ukusu nesto oporije
sa nedovoljno svezine.
0odl. 1-2 god.

T 10-12°C

Ocena 75,2 Poena
Cena 678,00 din.
Medalja: Bronzana

Galot-Kaberne-Merlo - 2011

Suvo stono crveno vino spravljeno od
grozda merlo i kaberne sovinjona uzga-
janih na obodima Deliblatske pescare.
Proizvodi i puni SZR Galot.Banatski
Karlovei.

Vino roze boje sa zaga-
sitom nijansom, bistro.
Miris vina podseca na

Vino zatvoreno crvene
boje, bistro. Miris sortni,
dosta zatvoren i nerazvi-
jen. Ukus pun sa sirovim
taninima. Potrebno mu
je jo$ vremena da odlezi
u drvenom sudu da se
otvori i harmonise.
0Odl. 3-4 god.

T 16-18°C

Ocena 76,5 Poena
Cena 810,00 din.
Medalja: Bronzana

Rose - 2011

Suvo stono roze vino spravijeno od grozda
cabernet sauvignon u vinariji Aleksic.
Proizvodi neguje i puni podrum vina
Aleksic-Vranje.

Vino tipi¢ne roze boje,
bistro. Miris ¢ist vocnog
karaktera. Ukuks pun,
snazan i harmonican. So-
lidna postojanost arome.
0Odl. 1-2 god.

T 10-12°C

Ocena 81,5 Poena

Cena 550,00 din.
Medalja: Srebrna i

Kardas - 2007

Suvo stono crveno vino proizvedeno kori-
Scenjem visevekovnog iskustva i tradicije
najboljih vinara Dalmacije i grozda sa
juga Srbije. Proizvodi neguje i puni po-
drum vina Aleksic-Vranje.

Vino zatvoreno crvene
boje, bistro. Miris diskre-
tan, sortni. Ukus ume-
reno pun, zaokruzen sa
taninima koji su se lepo
uklopili u telo vina.
Umerena postojanost
arome.

0Odl. 2-3 god.

T 16-18°C

Ocena 83,5 Poena
Cena 770,00 din.
Medalja: Srebrna




Pinot noir - 2011

Suvo stono crveno vino proizvedeno u
podrumu Dajic-Negotin

Vino zatvoreno crvene boje,
bistro. Miris Cist, diskre-

tan voéni jo$ nedovoljno
nerazvijen. Ukus pun,
vocni, Cist, harmonican.
Oseca se izvesna slatkoca
koja potice od alkohola.
Postojanost arome
veoma dobra.

Odl. 3-4 god.

T 16-18°C

Ocena 85,0 Poena
Cena 850,00 din.
Medalja: Zlatna

erra Lazarica Merlo harrique -

stono suvo crveno vino proizvedeno po
barrige tehnologiji. proizvodi neguje i
puni “Rubin” AD Krusevac.

=
—.
=

Vino zatvoreno crvene
boje, bistro. Miris sortni
sa diskretnim tonovima
hrastovine. Vino skladno
sa dobrom strukturom,
ukréeno i dobrom posto-
jano$éu arome.
0Odl. 4-5 god.

T 16-18°C

Ocena 86,2 Poena
Cena 1100,00 din.
Medalja: Zlatna

Stono suvo crveno vino proizvedeno od
grozda gajenog na blagim obroncima
Fruske Gore u selu Banostor. Proizvodi
neguje i puni Vinarska kuca Bononija

porodice Sijacki-Banostor.
W |I.| 1

Vino zatvoreno crvene
boje, bistro. Miris ume-
renog intenziteta ali
razvijen. Ukus pun, lepo
izgraden vocni, sa tono-
vima Cokolade, kafe i
diskretnim tonovima
hrastovine. Dobra
postojanost arome.
Odl. 3-4 god.

T 16-18°C

Ocena 85,0 Poena
Cena 600,00 din.
Medalja: Zlatna

Cabernet franc - 2011

Suvo stono crveno vino proizvedeno u

podrumu Dajic-Negotin.

Vino zatvoreno crvene
boje, bistro. Miris sortni
vocno cvetni sa diskret-
nim tonovima hrastovine.
Na ukusu sa tonovima
sitnog crvenog bobicavog
voca, umereno puno,
dobre strukture i har-
monicno.

Dobra postojanost
arome.

0Odl. 4-5 god.

T 16-18°C

Ocena 86,7 Poena
Cena 800,00 din.
Medalja: Zlatna

Suvo stono crveno vino proizvedeno u
podrumu Dajic-Negotin.

Vino jako zatvoreno ct-
vene boje, bistro. Miris
prezrelog i prosusenog
crvenog voca. Ukus pun,
gladak i slatkast. Taninska
struktura lepa i skladna.
Dobra postojanost arome.
0Odl. 4-5 god.

T 16-18°C

Ocena 85,2 Poena
Cena 800,00 din.
Medalja: Zlatna

Cabernet - 2009

Suvo stono crveno vino proizvedeno u
podrumu Dajic-Negotin.

Vino zatvoreno crvene
boje, bistro. Miris dis-
kretno sortni sa tonovi-
ma hrastovine starijeg
bureta. Ukus pun, kisal-
kast, opor i nedovoljno
uravnotezen. Vinu treba
jo$ vremena da se
razvije i bolji sud za
smestaj. Postojanost
arome umerena do
kratka.

0Odl. 2-3 god.

T 16-18°C

Ocena 81,5 Poena n
Cena 750,00 din.
Medalja: Srebrna

VINO @ 29



Sofia cuvee - 2010

Suvo stono crveno vino proizvedeno od
grozda iz sopstvenog vinograda sa pro-
stora sela Gornje Zleginje kod Aleksan-
drovca. Proizvodi neguje i puni Podrum
Braca Rajkovic-Gornje Zleginje.

Vino zatvoreno crvene
boje, bistro. Miris sortni,
Cist sa diskretnim tonovim
barika. Ukus pun dobro
uravnotezen sa nesto na-
glasenijom oporoscu.
Dobra postojanost
arome.

0odl. 2-3 god.

T 16-18°C

Ocena 85,0 Poena
Cena 720,00 din.
Medalja: Zlatna

Suveren - 2010

Suvo stono crveno vino proizvedeno od
grozda iz sopsvenog vinograda na Oplen-
cu. Proizvodi neguje i puni Zaduzbina
Kralja Petra I Karadordevica Kraljevska
vinarijana na Oplencu-Topola.

Vino zatvoreno crvene
boje, bistro. Miris vocni sa
diskretnim tonovima bari-
ka. Na ukusu puno, dobro
uravnotezeno, harmonic-
no, sa zrelim taninima,
veoma pitko. Veoma
dobra postojanost
arome.

0dl. 4 -5 god.

T 16-18°C

Ocena 88,6 Poena
Cena 1200,00 din.
Medalja: Zlatna

. :

30 &€ VINO

Aurelivs - 2011

Crveno suvo stono vino spravljeno od-
lezavanjem vina u barrige buradima.
Proizvodi neguje i puni Vinarija Kovace-
vic-Irig.

Vino zatvoreno crvene
boje, bistro. Miris Cist,
umereno jak, sortni.
Ukus umereno pun i skla-
dan sa diskretnom vo¢-
nom slas¢u i tonovima
Cokolade. Oporost
tipicna za ovaj tip

vina daje mu ka-
rakter.

0Odl. 3 -5 god.

T 16-18°C

Ocena 86,7 Poena
Cena 880,00 din.
Medalja: Zlatna

nbernet sauvianon reserve - 200Y

Vihunsko suvo crveno vino Sumadije.
Proizvedeno po berik tehnologiji u naj-
boljim hrastovim buradima. Proizvodi
neguje i puni Mali podrum Radovanovic-
Krnjevo.

Vino zatvoreno crvene
boje, bistro. Miris kom-
pleksan sa tonovima ba-
rika. Na ukusu umereno
puno, harmonicno,
dobre strukture. Tani-
ni dobro uravnoteze-
ni, jasni blagi i zreli.
Postojanost arome
odli¢na.

0odl. 4 -5 god.

T 16-18°C

Ocena 87,7 Poena
Cena 1600,00 din.
Medalja: Zlatna

Cabernet sauvignon barrique - 2010

Suvo stono crveno vino iz Sumadije. Vino
koje je odlezavalo u razlicitim barik bura-
dima od francuskog, americkog, slavon-
skog i srpskog hrasta. Proizvodi neguje i
puni Mali podrum Radovano-

vic-Krnjevo.

Vino zatvoreno rubin
crvene boje, bistro. Miris
sortni Cist. Vino na ukusu
puno,glatko lepe struk-
ture sa prijatnom i
blagom voénom sla-

$¢u. Tanini jasni blagi

i zreli. Dobar sklad
vocne slasti, kiselina

i tanina ¢ine ovo vino
veoma pitkim. Dobra :
postojanost arome.

Odl. 4 -5 god.

T 16-18°C

Ocena 88,6 Poena
Cena 1000,00 din.
Medalja: Zlatna

K—

Bermet - Kovacevic

Specijalno aromatizovano slatko vino
obogaceno lekovitim biljem i proizvedeno
na tradicionalan nacin. Proizvodi neguje i
puni Vinarija Kovacevic-Irig.

Vino crvene rubin boje,
bistro. Miris kompleksan,
sa tonovima pelina, voca
i citrusa. Na ukusu lepo
uravnotezena oporost i
slast dok meke kiseline
daju aperativni karak-
ter ovom picu.

T 16-18°C

Ocena 82,0 Poena
Cena 1000,00 din.
Medalja: Srebrna




